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JIDELNI LISTEK

Studené predkrmy

20 1ks Cerné vejce
21 80og Veprovy jazyk po pekingsku
22 100g Veprové ledvinky marinované
24  80g Kachniprsas pikantnim prelivem
25  8og Slepice v Cerveném oleji
26  80g Slepice s Cinskou hof<ici a prelivem
27 150g Michany prfedkrm
(vejce, jazyk, ledvinky, slepice, kachna)
28  80g Pikantnikrevety
Polévky
30 300ml Cinskd s kuf. Masem a houbami
31 300ml Polévka dvou barev
32 300ml Polévka s krevetami
37 300ml Cinska s masovymi knedli¢ky
38 300ml Cinska 'ala Matuska'
34 300ml Hot-sour (ostro-kyseld, zahusténa)
36 300ml Thajska ostra (raj¢atovd, zahusténad)

Teplé predkrmy

39
40
41
42
43
44
45
46
47
48

100g Sanghajské masové tasticky
150g¢ Houbovda smés
150g Zampiony po &insku
150g Kureci kfidélka '"Masala'
150g Prazena veprova Zebirka
8og Kantonské zavitky 2 ks (masova naplri)
100g Korenéné masové kulicky
80g Zeleninové zavitky
100g Veprové maso s Cesnekovou omackou

100g Prazené veprové platky

Jidelni listek s alergeny na vyZzadani u obsluhy
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89 K¢
89 K¢
99 K¢
145 K¢
89 K¢
89 K¢
189 K¢

149 K¢

99 K¢
V7 89K
V7 89K

105 K¢
115 K¢
82 K¢
82 K¢
V7 82K¢
109 K¢
109 K¢
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Pro déti
160  100g Pfirodni kufeci masicko, ryze
(zjemnéné maslem)
161 100g Kureci kousky v tésticku, hranolky
Kure
50 150g Kureci prsa s mandlemi (jemné)
51 150g Kure ve sladkokyselé omacce
52 150g Kureci prsa se Zampiony
54 150g Kureci prsa s ananasem (sladké)
55 150g Kufe na curry
56 150g Pikantni kousky kurete s pfirodnim salatem
57 150g Kureci prsa dvoji chuti
(sladko-kyselé, se zeleninou)
58 200g Kure “Kung pao” (mandle nebo arasidy)
59 150g Kure-Lac' (Jemné)
60 150g Chop suey z kufete
61 150g Ostré kure
138 150g Citronové kure Thajské
139 150g Cervené kufe Thajské
140 150g Kure péti vlni (s ovocem, sladké)
141 150g Kufeci prsa s bambusem
143 200g Kure “Masala”
(bez zeleniny, kor. Masala, pomeranc)
145 150g Kureci prska s cibuli

(vicedruhovy pepr)

200g Kure s ¢ernymi houbami (Cesnek)

Jidelni listek s alergeny na vyzadani u obsluhy

Fooo e TR

105 K¢

105 K¢

189 K¢
189 K¢
185 K¢
189 K¢
185 K¢
189 K¢
189 K¢

J 205Ke

185 K¢
189 K¢
J 185K¢
J 189 Ke

189 K¢
185 K¢&
189 K¢

205 K¢
189 K¢

205 K¢
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Krata
62 150g Krati prsa jemné chuti 199 K¢
63 150g Pikantni kr(ti prsa 199 K¢
64 150g Krati kousky s ¢ernou houbou a bambusem 199 K¢
65 150g Chop suey z krty 199 K¢
Kachna
14 150g Kachna ki'ehka J 259K
15 150g Kachnas bambusem 259 K¢&
16 150g  Ostré kachni kousky J 259 Ke
66 150g Kachna se Zampiony (jemné) 259 K¢
67 150g Kachnas mandlemi (jemné) 259 K¢
68 150g Kachna pétivini (sladké s ovocem) 259 K¢
69 150g Kachna na medu (sladké, bez zeleniny) 259 K¢
144 150g Kachna Hoi-sin (sladké, bez zeleniny) 259 K¢
Hovézi maso
1100 150  Suang Si- “Stésti” 275 K&
(zelenina, cesnek, pikantni)
1101 1508 Hovézi ve sladkokyselé omacce 275 K¢&
1102 1508 Hovézi se stfibrnymi hriby 275 K¢
1103 1508 Pekingské maso 275 K¢
1105 150g  Hovézimaso s cibuli (vicedruhovy pepr) 275 K¢
Ryby, krevety, krabi
70 150g  Platky ryby “LIU” 189 K¢
71 120g  Smazené krevety (Cervend+cCesnek. omacka) 269 K<
72 100g  Pikantni krevety s nudlemi j 269 K¢
75 100g  Krevety “LIU” 269 K¢
79 100g  Krevety ostré chuti P 269K
76 1308 Krabi maso “Surimi” se sladkokys. omackou 175 K¢
150 1508 Losos ve sladkokyselé omacce 220 K¢
152 150g  Losos “Masala” (smazeny v tésticku, 220 K¢

s pomerancem a korenim Masala)

Jidelni listek s alergeny na vyzadani u obsluhy
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Veprové maso

83 150¢
84 150g
85 1508
86 1508
87 1508
88 150g

89 1508
90 180¢g
91 200g
99 1508
92 2508

93 1608
94 160g
95 1608
96 160g
97 1508
98 1608

Nudle

110 260¢
118 260¢g

111 2608
112 2608
14 260¢g
115 260¢g

T &
Do
D

Veprové maso se Zampiony (jemné) 189 K¢
Veprové maso se stfibrnymi hriby 189 K¢
Veprové maso s ananasem (sladké) 199 K¢
Veprové maso “Lac’” (jemné) 189 K¢
VepFové maso po S’Cchuansku 205 K¢
Maso dvou barev 205 K¢
(veprové + jatra, zelenina, pikantnf)
“Chop suey” z veprového masa j 205 K¢
Suei ¢u Zou J 205Ke

Veprové “Kung pao” (mandle nebo araéfdy)j 210 K¢

Veprové ve sladkokyselé omacce

199 K¢

Maso péti druhl bez zeleniny, s esnekem j 220 K¢

(kureci, hovézi, veprové, jatra, ledvinky)

moZna varianta bez drobl

Veprové droby

Ledvinky s mandlemi 195 K¢
Ledvinky “Cchao” 195 K¢
Jatra s mandlemi 195 K¢&
Jatra “Cchao” 195 K&
Jatra po S'Cchuansku 195 K¢
Jatra “SAMBAL” J 195K
Nudle s krabim masem “Surimi” 149 K¢&
Nudle s krabim masem “Surimi” 149 K¢
a ustricovou omackou 149 K¢
Nudle s kurecim masem 149 K¢
Thajské nudle j 149 K¢
Pekingské nudle s c¢esnekem j 149 K&
RyZové nudle “Mihun” 149 K¢&

(Sunka, zelenina, vejce)

Jidelni listek s alergeny na vyzadani u obsluhy
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Vegetarianska jidla

105

106
116

117

151

260¢g

1808
260¢g

260¢g

2008

Prilohy

2

N O v AW

17
8

9
1

19

160¢
200¢
200¢g
200g

2008

380g

1508
1508
1708
180g
1808

P¥ilohy

10

1"
12
13
420

1508
1508
1508
1508
8og

Fazolové lusky se sklenénymi nudlemi
a ¢esnekem

Brokolice s cesnekem

S'Cchuanské brambory

(zelenina, zazvor, sladko - kyselé)
Cejlonské brambory

(zelenina, koreni masala)

Buddhova smés

Varenaryze
Curryryze

Krabfi ryze (“Surimi’”)
Zampibénové ryze
Sunkové ryze
Kantonska ryze
(zelenina, kure, Sunka, vejce)
Americké brambory
Hranolky

Nudle “Mihun”
Sklenéné nudle

Vajecné nudle

Zelny (s ¢ernou houbou a kapii)
Okurkovy
Michany

Ostry (z ¢inského zelf) J

Maly zelny

Jidelni listek s alergeny na vyZzadani u obsluhy
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145 K¢

145 K¢
145 K¢

145 K¢

145 K¢&

55 K¢
65 K¢
65 K¢
65 K¢
65 K¢
109 K¢

65 K¢
65 K¢
79 K¢
69 K¢
69 K¢&

62 K¢
69 K¢&
69 K¢
69 K¢
39 K
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Moucniky
119 1ks Rakvicka se Slehackou
120 100g  Krém karamel
121 130g  Zmrzlinovy ohdr s ovocem a Slehackou
123 100g  Zmrzlina Mix (vanilka, oriSek, ¢okolada)
126 100g  Smazeny ananas s vaje¢nym likérem
127 100g  Ananas v karamelu
128 130g  Vanilkova zmrzlina s horkymi malinami
129 100g  Tiramisu se Slehackou a broskvi

1110 308 1 kopecek zmrzliny

Doplrikovy prodej

340 708 Teplé prazené mandle
549 1ks Banketka
345 308 Pridavek do jidla (mandle, arasidy)

508 (houby, zelenina, ...)

525 508 Sambal [ kec€up / tatarka
227 1par  Hilky s sebou

348 1ks Miska na jidlo s sebou

2003 1ks Taska velka mikroten

Jidelni listek s alergeny na vyZzadani u obsluhy
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24 K¢
82 K¢
85 K¢
75 K¢
106 K¢
109 K¢
92 K¢
92 K¢
29 K¢

65 K¢

9 K¢
30 K¢
25 K¢
35 K¢
20 K¢
10 K¢

6 K¢




NAPOJOVY LISTEK

Nealkoholické napoje

200
301
302
202
203
204

2012

205

607
2000
2001

206

306

606

309
608
308

Pivo
220
221
225
226

223

224

227

1l Dzban vody s ledem a citronem
0,331 Mattoni perliva
0,331 Rajec (neperlivy [ jemné perlivy / perlivy)
0,33l Sprite
0,331 Fanta

0,25/  Tonic
0,33/ Targaflorio limonada

(pomeranc /[ ¢erveny pomeranc | citrén)

0,33 Coca Cola (+ light / zero)
0,25/ RCCola

0,31 Kofola

0,51 Kofola

0,2l Dzusrozlévany (pomeranc /jablko /
multivitamin [ ananas [ hruska / rybiz)

0,31 DZus rozlévany (pomeranc / jablko /
multivitamin / ananas / hruska / rybiz)

0,2l  DZus RAUCH (brusinka / bortvka /
jahoda [ mango [ merurika)

0,3l Ice Tea RAUCH (citron / broskev)

0,25/ Vinea (ervend | bild)

0,31 Domdci limondda (mango / bezinka)

0,5 Plzerisky Prazdroj 12°

0,3l Plzerisky Prazdroj 12°

0,5/ Gambrinus 10°

0,3 Gambrinus 10°

0,3l  Birell nealkoholicky (svétly [ polotmavy /
pomelo-grep)

0,31 Cinské pivo “Tsing Tao”

0,3l Thajské pivo

Jidelni listek s alergeny na vyZzadani u obsluhy
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40 K¢
45 K¢
39 K
45 K¢
45 K¢
45 K¢
45 K¢

49 K¢
45 K¢
35 K¢
49 K¢
29 K¢

39 K¢

45 K¢

45 K¢
45 K&

45 K¢

52 K¢&
39 K¢
42 K¢
36 K¢
45 K¢

55 K¢
55 K¢




Kava

272
274

610

331

270
271
273
278

218

281
275
342
346
329
Caje
277

2004

287

78 Espresso (IONIA)
7¢ Cappuccino
7¢ Latté
78 Bezkofeinova kava
(moznad priprava na vSechny zplsoby)
78 “Tureckd” kdva
7g Videriska kdava
78  AlZirskd kava (2cl vajecny likér)
78  Irskd kava (2cl whiskey)

78 Ledovd kava se zmrzlinou a Slehackou

Teplé napoje
603 200ml Prava italska cokolada

5cl Teplé Svestkové vino
4cl  Grog s citronem
10g Smetana do kavy
30g Slehatka (domaci)
15¢ Med

8g Sypany v konvicce (zeleny [ jasminovy /
cerny [ ovocny [ zazvorovy)

8g Sypany v konvicce (Zluty / rooibos /
bild pivorika)

1ks  Sackovy do hrnecku (Dilmah) dle nabidky

Asijska vina, likéry a destilaty

280

286

5cl Choya Sake / Choya Plum
japonské ryZzové [ Svestkové vino

4cl Zen-Sen

Jidelni listek s alergeny na vyZzadani u obsluhy
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45 K¢
55 K¢
60 K¢

45 K¢

39 K¢
58 K¢
68 K¢
70 K¢
70 K¢

65 K¢
49 K¢
49 K¢

v

9 K¢
19 K¢

12 K¢

70 K¢

75 K&

39 K¢

50 K¢

80 K¢
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Aperitivy

210 1dl Crodino (nealkoholické) 48 K¢
211 1dl  Cinzano (Bianco / Rosso / Dry) 58 K¢
216 1dl Campari 96 K¢
217 1dl  Portské 84 K¢
266 1dl  Portské 10-ti leté 110 K¢

Sekty

235 0,75/ Bohemia Demi-sec /[ Rosé 240 K¢
236 0,75 Bohemia Brut 270 K¢

Vina dle vinného listku

Lihoviny

240 4cl  Calvados 45 K¢
241 4cl CognacVs 95 K¢
242 4cl Cognac VSOP 125 K¢
244 4cl Metaxa *5 [/ Anessia *7 58 K¢
245 4cl  Chivas Regal 12 let 95 K¢
246 4cl Whiskey Scotch 55 K¢
243 4cl Jameson 60 K¢
248 4cl  Jack Daniels 95 K¢
247 4cl Jim Beam (bourbon) 60 K¢
262 4cl Tullamore Dew 60 K¢
250 4cl - Gin 45 K¢
252 4cl  Bailey’s 45 K¢
253 4cl  Jagermaister 50 K¢
254 4cl  Cointreau 55 K¢
255 4cl Tequilla 60 K¢
256 4cl Fernet Stock (original / citrus) 40 K¢
257 4cl  Slivovice, Merurikovice 45 K¢
258 4cl Rum 30 K¢
259 4cl  Becherovka 35 K¢&
260 4cl  Bacardi 45 K¢
249 4cl Vodka 45 K¢
343 4cl Vajecny likér 25 K¢

? Jidelni listek s alergeny na vyZzadani u obsluhy ?
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